
Zona di produzione: Fratterosa
PESARO E URBINO - MARCHE
Vitigno: Bianchello o Biancame o Biancuccio.

Vigneto: Vigna dei Pianelli
Superficie 4 ha
Sesto d’impianto: 300 x 0.80
Altitudine: 350 mt slm
Ceppi per ettaro: 4000 
Esposizione: sud / sud - est
Forma di allevamento: l’impianto in spalliera con potatura 
guyot
Età dell’impianto: in media 25 anni
Epoca vendemmia: metà / fine settembre 
Tipo di raccolta: Uve vendemmiate a mano in piccole casse,
selezione delle uve in vigna mediante diradamento e tre fasi
di raccolta. Il boccalino si ottiene col secondo passaggio.
Tipologia terreno: argillo-calcareo
Resa per ettaro: 10 ton.
Vinificazione: spremitura morbida a grappolo intero, decanta-
zione statica dei mosti a freddo.
Fermentazione a temperatura controllata in acciaio.
Affinamento: 3/ 4 mesi in bottiglia
Titolo alcolometrico: 12,5 %/ 13%
Temperatura di servizio: 10°C in calici di media ampiezza

BOCCALINO

 0,75  0,25  0,375

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli, al naso sono
caratteristiche le note di frutta fresca e fiori primaverili con 
accenni di sambuco. In bocca colpisce la pienezza del suo 
medio corpo, che rende il vino rotondo, piacevole, equilibra-
to, perfettamente coerente con la tipicità di questa DOC del 
Pesarese.
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